
食品科学与工程专业（卓越工程师） 
人才培养方案 

一、专业名称 
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四、修业年限 
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五、授予学位      
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六、专业核心课程 
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七、全学程周历安排 

内容 本科 备注 

全学程 203 周 每学期在校学习 20 周 

假期 43 周  

考试 14 周   



八、毕业基本要求 

课程分类 学分要求 合计 

课 

程 

类 

通识课 34.5 

149.5 

学科基础课和专业课 85 

专业拓展课程（选修） 22 

文化素质教育课 8 

实践

类 

入学教育、军训 1.0 

46.5 

俱乐部制体育 2.0 



九、课程设置与教学进程一览表  
表Ⅰ  必修课课程设置与教学进程一览表                                                           食品科学与工程专业（卓越工程师） 

课程 

类型 
课程代码 课程名称 学分 

学



小    计 34.5 584 560 24 148 220 136 56  24    

学  

科  

（ 专  

业 ）  

基  

础  

课  

CB961001 普通化学Ⅰ 3.0 48 48 0 48        化药学院 

CB962009 分析化学Ⅲ 1.5 24 24 0   24      化药学院 

CB962008 有机化学Ⅲ 3.0 48 48 0  48       化药学院 

CB962007 基础化学实验Ⅰ 2.5 40 0 40  40       化药学院 

CB963015 基础化学实验Ⅱ 2.0 32 0 32   32      化药学院 

CB081004 





表Ⅱ   选修课课程设置与教学进程一览表                                                       食品科学与工程专业（卓越工程师） 

课程类型 课程代码 课 程 名 称 学分 
学 时 分 配 开设 

学期 

最低选修 

学时学分 
开课单位 

总学时 理论 实验 

专业拓展课程

（选修） 

CX084257 计算机应用 2.0 32 32 0 

2 

第二学期最

低选修学分

2.5 学分，学

时 40 学时 

 

第三学期最

低选修学分 4

学分，学时 64

学时 

 

 

 

 

 

 

第四学期最

低选修学分

4.5 学分，学

时 72





表Ⅲ  实践教学计划一览表                          食品科学与工程专业（卓越工程师） 

课程类型 课程代码 课程名称 学分 
开设 

学期 

时间 

（周） 

开课 

单位 

校

内

培

养 

专业及公益 

劳动 

CB931001 专业与公益劳动Ⅰ 0.5 1 1 

校园管理

中心 

CB931002 专业与公益劳动Ⅱ 0.5 2 1 

CB931003 专业与公益劳动Ⅲ 0.5 3 1 

CB931004 专业与公益劳动Ⅳ 0.5 4 1 



校

企

共

同

培

养 

联合实习 CB067117 

食品科学卓越工程师专业综合实习

（食品安全检测技术Ⅱ、食品工厂设

计、酿造工艺学、粮油食品工艺学、

乳品工艺学、肉品工艺学、果蔬贮藏

学、果品加工学、食品机械与设备） 

6.0 7 6.0 

企

业

培

养 

企业实习 

CB067118 企业组织和文化体验环节 1.0 7 2.0 


